GAEB

ENDOZYM® E-flot

Kvapalny purifikovany enzymovy
pripravok, pouzivany na oSetrenie
mustov urcenych na flotaciu

Vdaka svojmu vysokému obsahu pektinlyazy prispieva
ENDOZYM E-flot k rychlej a kompletnej degradacii
pektinov obsiahnutych v muste a vdaka poklesu viskozity
zabezpecuje lepsie stupanie vloCiek pocas flotacie.

Musty sa Casto na vystupe z lisu chladia na 12-15 °C, aby
sa prediSlo nabehnutiu spontannej fermentacie. Za
takychto teplotnych podmienok aktivita tradi¢nych
enzymatickych preparatov vyrazne klesa, takZe sa cas
kompletnej depektinizacie predlzuje. ENDOZYM E-flot
poskytuje rychlu degradaciu pektinu aj v chladnych
mustoch, ¢im umoZiuje znacnu ¢asovu Usporu.

Vdaka vysokému obsahu sekundarnych  aktivit
(arabandza, galaktdza, arabinofuranoziddza) degraduje
ENDOZYM E-flot aj rozvetvené pektiny. Tieto vlastnosti
produktu garantuju vynikajuce vysledky aj u mustov
s vysokym obsahom pektinov.

Vdaka vysokej sekundarnej celulazovej a hemicelulazovej
aktivite ENDOZYM E-flot pOsobi aj na pevné cCastice a
zabranuje separdcii tazsich frakcii zakalovych latok. E-flot
tak umoznuje ziskat homogénny must, ktory moze byt
hned pouZity na flotaciu.

ZLOZENIE
EnzymaticKa aktivita Aktivita/g
PL (U/g) 14,000
PE (U/g) 650
PG (U/g) 3,400
ARA (U/g) 110

Hodnota je pribliznd a nejde o specifikdciu.

PL (pektinlyaza): stiepi esterifikované aj neesterifikované
pektiny. Toto je zakladnd aktivita enzymov AEB, pretoze
podporuje velmi vysoku rychlost irenia.

PE (pektinesteraza): podporuje PG pri Stiepeni pektinu.
PG (polygalakturonaza): Stiepi iba neesterifikované
pektiny. Jeho enzymaticka aktivita funguje v synergii s
aktivitou PL a hra velmi délezitu ulohu pri uréovani Cistoty
mustu a filtrovatelnosti vina.

ARA Ramnozidaza-arabinozidaza: pdsobia synergicky s PL
a CMC a st zodpovedné za degradaciu velmi rozvetvenych
pektinov.
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ENDOZYM E-flot je vyCisteny od nasledujucich aktivit:

CE (Cinnamyl Esterase): je aktivita nachadzajiuca sa v
neocistenych enzymoch, ktora spdsobuje tvorbu
prchavych fenolov, zlucenin, ktoré vytvaraju neprijemné
aromatické nuansy. Ak su pritomné vo vysokych
koncentraciach, pripominaju konsky pot.

DAVKOVANIE

2-4 ml/hl.

Davkovanie variruje v zavislosti od teploty mustu alebo
lisovaného hrozna. Pre urychlenie depektinizacného
procesu sa moze zvysit davka.

NAVOD NA POUZITIE

ENDOZYM E-flot mézZe byt davkovany on-line na vystupe
zlisu alebo do tanku predtym ako sa zacne flotacia
mustu.

DODATOCNE INFORMACIE

VPLYV SO;

Enzymy su rezistentné na hladiny SO,, ktoré sa bezne
pouzivaju privyrobe vina, je viak dobrym zvykom nedavat
ich do priameho kontaktu s roztokmi siry.

KONTROLA AKTIVITY

Existuju rozne metédy na hodnotenie enzymatickej
aktivity. Systém vyuZivany AEB je metdda priameho
merania priamo spojena s koncentraciou PL, PG a PE;
sucet tychto troch aktivit poskytuje celkovd hodnotu UP
na gram jednoty. Metddy stanovenia pektolytickych
jednotiek spolu s diagramami relativnych aktivit
poskytuje AEB vsetkym technickym pracovnikom.

SKLADOVANIE

Uchovavajte ENDOZYM E-flot v origindlnom uzavretom
obale mimo dosahu svetla a na chladnom a suchom
mieste bez zapachu pri teplote do 20 ° C. Neuchovavajte
v mraznicke. Sledujte datum exspiracie na obale. Po
otvoreni spotrebujte ihned.

BALENIE

1kg flasa v 4kg kartone

10kg bandaska
KOD 8332 8331
BALENIE c10 C1ST4
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